TURK GIDA KODEKSi MiKROBiYOLOJiK KRITERLER YONETMELIGi

BIRINCI BOLUM
Baslangig Hiikiimleri

Amag

MADDE 1- (1) Bu Yonetmeligin amaci; gidalarin mikrobiyolojik kriterleri ile gida isletmecilerinin
17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Y6netmeliginde
belirlenen genel ve 6zel hijyen gerekliliklerini yerine getirirken uymasi gereken kurallari belirlemektir.

Kapsam

MADDE 2- (1) Bu Yonetmelik, gidalarin mikrobiyolojik kriterleri ile gida isletmecilerinin uymasi
ve uygulamasi gereken kurallari kapsar.

(2) Bu Yonetmelik, 11/6/2010 tarihli ve 5996 sayili Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve
Yem Kanununa dayanilarak hazirlanan ve yirirlikte olan mevzuatta yer alan ve mikroorganizmalarin
kontroli icin belirlenen diger kurallara ve ozellikle;

a) 27/12/2011 tarihli ve 28155 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hayvansal Gidalar igin Ozel
Hijyen Kurallari Yonetmeliginde yer alan gidalara ait saglik standartlarina,

b) 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Hayvansal Gidalarin Resmi
Kontrollerine iliskin Ozel Kurallari Belirleyen Yonetmelikte yer alan parazitlere,

c) 3/4/2017 tarihli ve 30027 mukerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida Kodeksi
Gida Katki Maddelerinin Spesifikasyonlari Hakkinda Yénetmelikte yer alan mikrobiyolojik kriterlere,

¢) 17/2/2005 tarihli ve 25730 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan insani Tiiketim Amacl Sular
Hakkinda Yonetmelikte yer alan mikrobiyolojik kriterlere,

d) 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida Hijyeni Yonetmeliginde
yer alan kriterlere,

iliskin hikimler sakh kalmak kosuluyla uygulanir.

Dayanak

MADDE 3- (1) Bu Yonetmelik, 5996 sayili Kanunun 21 inci, 22 nci, 23 {ncd, 24 (nci, 29 uncu,
30 uncu, 31 inci, 32 nci ve 34 lincii maddelerine dayanilarak hazirlanmistir.

Tanimlar

MADDE 4- (1) Bu Yonetmelikte gecen;

a) Bagimsiz sertifikalandirma kurulusu: Alternatif metot Ureten veya dagitan kurulustan
bagimsiz olan ve onaylanmis alternatif metodun; EN ISO 16140-2 veya diger ilgili uluslararasi
standartlarda yer alan gerekliliklerini yerine getirdigini kanitlayan, sertifika seklinde yazili bir glivence
saglayan kurulusu,

b) Bakanlk: Tarim ve Orman Bakanhgini,

c) Bebek ve kiigik cocuk ek gidalari: 2/7/2019 tarihli ve 30819 sayili Resmi Gazete'de
yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Bebek ve Kiiclik Cocuklara Yonelik Gidalar ile Viicut Agirligi Kontroll
icin Diyetin Yerini Alan Gidalar Yonetmeliginde tanimlanan bebeklerin 6zel beslenme ihtiyaglarini
karsilamak amaciyla Uretilen gidalari,

¢) EN ISO 16140-2'de atif yapilan genis kapsamli gida: Laboratuvarlar tarafindan alternatif
analiz yontemlerinin dogrulanmasi icin yapilan validasyon calismalarinda secilmesi gereken gida
kategorilerini ve sayilarini,

d) Filizler: Tohumlarin ¢imlenmesi ve suda veya baska bir besi ortaminda gelisirken, asil
yapraklar gelismeden dnce hasat edilmesiyle elde edilen ve tohum dahil bitin haliyle tiketilmesi
amaglanan Urind,

e) Gida givenilirligi kriteri: Piyasaya arz edilen (riinlere uygulanan ve bir triniin veya bir gida
partisinin kabul edilebilirligini tanimlayan kriteri,

f) Mikroorganizma ve bunlarin toksin ve metabolitleri: Bakteri, virls, maya, kif, alg, parazitik
protozoa, mikroskobik parazitik helmint ve bunlarin toksinleri ve metabolitlerini,



g) Mikrobiyolojik kriter: Mikroorganizmalarin varligina/yokluguna ya da sayisina ve/veya
bunlarin kitle, hacim, alan veya parti birimi basina toksinlerinin ve metabolitlerinin miktarina dayali
olarak bir Grln(n, bir gida partisinin veya islemin kabul edilebilirligini tanimlayan kriteri,

g) Mikrobiyolojik kriterlere uygunluk: 5996 sayili Kanun ve ilgili mevzuat ile Bakanlik
talimatlarina gére numunelerin alinmasi, analizin yapilmasi ve dizeltici faaliyetlerin yerine getirilmesi
sirasinda elde edilen verilerin EK-1, EK-2 ve EK-3’te yer alan uygun veya kabul edilebilir sonuglari
saglanmasini,

h) Numune: Bir popiilasyondan veya maddenin énemli bir miktarindan; incelenen popiilasyon
veya maddenin belirli bir 6zelligi hakkinda bilgi saglamak ve s6z konusu popilasyon veya madde
hakkinda veya bunlarin {retim siireci hakkinda alinacak karara esas teskil etmek amaciyla farkli
yontemler kullanilarak secilen bir veya birden fazla birimden olusan seti veya maddenin bir kismini,

1) Parti: Ayni kosullar altinda belirli bir islemden elde edilen ve tanimli bir Gretim periyodu
icerisinde belirli bir yerde Uretilen Grtinlerin bir grubunu veya setini,

i) Raf omru: 26/1/2017 tarihli ve 29960 miikerrer sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Tirk Gida
Kodeksi Gida Etiketleme ve Tiketicileri Bilgilendirme Yonetmeliginde tanimlanan son tiiketim tarihi
veya tavsiye edilen tiiketim tarihi ile uyumlu olan sireyi,

j) Temsili numune: Alindig partinin 6zelliklerini tasiyan, partinin her bir pargasi veya birincil
numunesinin her birinden rastgele segilen baslangic numunesi ile ayni olasiliga sahip numuneyi,

k) Taketime hazir gida: Gida isletmecisi tarafindan; gidanin mikrobiyal yikiinii elimine edecek
veya kabul edilebilir seviyeye dislirecek pisirme veya herhangi baska bir isleme ihtiyac olmaksizin,
dogrudan insan tlketimine sunulmasi amaglanarak Uretilen gidayi,

[) Ureticinin Uretim islemi giivencesi: Onaylanmis alternatif metodun EN ISO 16140-2
tarafindan istenen ozelliklere uygun olmasini garanti eden ve alternatif yontemdeki hata ve
kusurlarin 6nlenmesini yonetim sistemi ile saglayan tretim siirecini,

m) Uretim hijyeni kriteri: Uretim isleminin kabul edilebilirligini gésteren, piyasada yer alan
Grlne uygulanmayan, bu kriterin lzerindeki degerlerde 5996 sayili Kanun ile uyumlu tretim hijyenini
saglamak icin diizeltici faaliyetlere ihtiyac duyulan, gosterge niteliginde bulasma degerini belirleyen
kriteri,

ifade eder.

(2) Bu Yonetmeligin uygulamasinda bu maddede belirtilen tanimlara ilave olarak 5996 sayil
Kanunun 3 incli maddesinde yer alan tanimlar da gegerlidir.

IKINCi BOLUM
Genel Hiikiimler

Genel hiikiimler

MADDE 5- (1) Gida isletmecisi, Gida Hijyeni Yonetmeliginde belirlenen genel ve 6zel hijyen
gerekliliklerini yerine getirirken bu Yonetmelikte gidalar icin belirlenen mikrobiyolojik kriterlere
uymak zorundadir.

(2) Gida igletmecisi, EK-1, EK-2 ve EK-3'te gidalar igin belirlenen mikrobiyolojik kriterlere
uygunlugun saglanmasindan sorumludur.

(3) Perakende dahil liretim, isleme ve dagitimin her bir basamagindaki gida isletmecisi;

a) Gida ve ham maddenin temini, tasinmasi ve islenmesi sirasinda EK-2'de yer alan lretim
hijyeni kriterlerine,

b) Dagitim, depolama ve kullanimin 6ngorilen sartlari da dikkate alinarak Grindn raf 6mri
boyunca uygulanan ve EK-1'de yer alan gida glvenilirligi kriterlerine,

uygunlugunu saglamak icin Gida Hijyeni Yonetmeliginde belirlenen iyi hijyen uygulamalari ile
birlikte tehlike analizi ve kritik kontrol noktalari (HACCP) ilkelerine dayali proseddirlerinin bir pargasi
olarak tedbirler alir.

(4) EK-1'de belirlenen gida glvenilirligi kriteri; bir gidanin veya partinin glvenilirliginin
degerlendirilmesinde kullanilir ve raf dmrii boyunca gecerlidir. Bu kriteri saglamayan gida, piyasaya
arz edilemez. Piyasaya arz edilen gida ise 5996 sayili Kanunun 22 nci maddesi geregi piyasadan
toplatilir ve gerekli durumlarda geri gagrilir.



(5) EK-2’de belirlenen Uretim hijyeni kriteri; Gretim basamaklarini dogrulamak amaciyla
belirlenen kriter olup bu kriterin saglanmadigi durumlarda, gida isletmecisi Grin hijyenini gelistirmek
icin ayni ekte yer alan tedbirleri alir.

(6) Bakanhk, bu Yonetmelikte belirlenen kural ve mikrobiyolojik kriterlere uygunlugu
dogrularken, 17/12/2011 tarihli ve 28145 sayili Resmi Gazete’de yayimlanan Gida ve Yemin Resmi
Kontrollerine Dair Yonetmelik hikimlerine gore givenilir oldugundan siliphelenilen gidanin
Uretiminin kontrol edilmesi veya risk analizi kapsaminda diger mikroorganizmalarin, bunlarin
toksinlerinin veya metabolitlerinin tespit edilmesi amaciyla daha ayrintili tetkikler icin numune alip
analiz yapabilir. Bu amacla EK-3’te yer alan kriterler dikkate alinir.

(7) Gida isletmecisi, EK-2'de yer alan lretim hijyeni kriterlerine uygunlugu saglamak icin EK-4’te
belirlenen kurallara gére numune alinmasinin temininden sorumludur.

(8) Gida isletmecisi, bu Yonetmelik yukimlaliklerini yerine getirmek lzere Bakanlik tarafindan
¢ikarilan iyi hijyen uygulama kilavuzlarini da kullanabilir.

Kriterlere iliskin analizler

MADDE 6-(1) Gida isletmecisi; iyi hijyen uygulamalarina ve HACCP ilkelerine dayal
prosedirlerinin gegerli kilindigini veya dogrulandigini gdstermek igin EK-1 ve EK-2'de yer alan
mikrobiyolojik kriterlere yonelik uygun analizlerin gergeklestiriimesini ve bunlarin kayitlarinin
tutulmasini saglar.

(2) Gida isletmecisi; EK-1 ve EK-2’de belirlenmis numune sayisindan az olmamak sartiyla en
uygun numune alma sikligina karar verir. Gida isletmecisi bu karari; gidanin tiketim talimatlarini da
dikkate alarak, iyi hijyen uygulamalarina ve HACCP ilkelerine dayali olusturulan prosedirlerine gore
verir.

(3) Numune alma sikhgi; gida givenilirligi tehlikeye girmeyecek sekilde, gida isletmesinin
blylikligu, 6zelligi ve yapisina gore belirlenebilir.

(4) Bu Yonetmelik kapsamindaki gidalardan EK-1'de belirtilen (n) sayida numune alinir. Ancak
gida satis ve toplu tiketim yerlerinden bir adet numune alinip, “M” degerine gore degerlendirilir.

UcUNCU BOLUM
Numune Alma ve Analiz Metotlari igin Ozel Hiikiimler

Numune alma ve analiz metotlari

MADDE 7- (1) EK-1, EK-2, EK-3 ve EK-4’te yer alan numune alma planlari ve metotlari ile analiz
metotlari referans metot olarak kullanilir.

(2) Kriterlerin saglandigini garanti etmek amaciyla numune alinmasi gerektiginde bu
numuneler, Gretim alanlarindan ve tretimde kullanilan ekipmanlardan alinir. Buna gore;

a) Numune almada, ISO 18593 sayili standart, referans metot olarak kullanilir.

b) insan saghg acisindan Listeria monocytogenes riski olusturabilecek tiiketime hazir gida
Ureten gida isletmecisi, numune alma planlarinin bir pargasi olarak uretim alanlarindan ve
ekipmanlarindan da Listeria monocytogenes i¢cin numune alir.

c) Cronobacter spp. riski agisindan kurutulmus bebek formiilleri ve devam formdiilleri Ureten
gida isletmecisi, numune alma planlarinin bir parcasi olarak Gretim alanlari ve ekipmanlarindan da
Enterobacteriaceae icin numune alir.

(3) Gida isletmecisi HACCP ilkelerine dayal prosedirlerin etkinligini geriye donuk kayitlariyla
gosterebiliyorsa, EK-1 ve EK-2’de belirlenen numune alma planlarindaki numune sayisini azaltabilir.

(4) Analizin amaci, 6zellikle bir islemin veya bir gida partisinin kabul edilebilirligini belirlemekse
EK-1 ve EK-2'de belirtilen numune alma planlari en distik sayi olarak kabul edilir.

(5) Gida isletmecisi, bu Yonetmelikte belirtilenlerin disinda diger bir numune alma ve analiz
metodunu kullanabilir. Bu takdirde, kullandigi metotlarin en az esdeger garantiyi sagladigini Bakanlik
yetkilisine kanitlamak zorundadir. Buna gore;

a) Bu metotlar, alternatif numune alma asamalarini ve analiz sonuglarinin takibini icerebilir.

b) EK-2’de yer almayan mikroorganizmalar ve ilgili mikrobiyolojik limitlerin yani sira
mikrobiyolojik olmayan analizlerin yapilmasina sadece Uretim hijyeni kriterleri igin izin verilir.

c) Alternatif analitik metotlarin kullanimi; EN I1SO 16140-2 standardinda yer alan protokole
gore, EK-1, EK-2 ve EK-3’te belirlenen spesifik referans metoda karsi onaylanmasi ve EK-1, EK-2 ve EK-



3’te belirlenen ve gida isletmecisi tarafindan uygunlugu dogrulanan, ilgili mikrobiyolojik kritere 6zgu
gida kategorisi icin veya EN I1SO 16140-2’de bahsi gecen gida i¢in onaylanmasi sartiyla kabul edilebilir.

¢) Alternatif analitik metotlar yerine tescilli metotlarin kullanimi; EN ISO 16140-2 standardinda
yer alan protokole gore, EK-1, EK-2 ve EK-3’te belirlenen mikrobiyolojik kriterler ile uygunlugunun
dogrulamasi icin spesifik referans metoda karsi onaylanmasi ve bagimsiz sertifikalandirma kurulusu
tarafindan sertifikalandirilmasi sartiyla kullanilabilir.

d) Tescilli metodun sertifikasyonu;

1) En az bes yilda bir yenileme prosediirleri dogrultusunda yeniden degerlendirmeye tabidir.

2) Ureticinin iretim isleminin giivencesinin degerlendirildigini gdsterir.

3) Tescilli metodun gecerli sonuglarinin bir 6zetini veya bu metodun bir referansini ve metodun
Uretim sirecinin kalite yonetimi hakkinda bir hikim igerir.

e) Gida isletmecisi, bu maddede tanimlanan onaylanmis veya sertifikalandiriimis metotlarin
disindaki analiz metotlarini kullanmak isterse, bu metotlar uluslararasi kabul edilmis protokollere
gore onaylanir ve kullanimlari Bakanlik tarafindan yetkilendirilir.

DORDUNCU BOLUM
Ozel Hiikiimler

Uygun olmayan sonuglar

MADDE 8- (1) Analiz sonuglarinin, EK-1 ve EK-2’de belirlenen kriterlere uygun olmamasi
halinde gida isletmecisi, HACCP ilkelerine dayali prosedirlerinde tanimladigi diizeltici faaliyetler ve
tuketici saghgini korumak icin gerekli diger faaliyetler ile birlikte ikinci, Gglinct ve dérdiinci fikralarda
belirtilen tedbirleri alr.

(2) Gida isletmecisi, mikrobiyolojik bulasmanin yeniden olusmasini engellemek amaciyla uygun
olmayan sonuglarin sebebini bulmak icin HACCP ilkelerine dayal prosedirlerin veya diger iyi hijyen
uygulamalarinin gelistirilmesini iceren tedbirleri alir.

(3) EK-1'de yer alan gida givenilirligi kriterleri analiz sonuglari uygun degilse, 5996 sayili
Kanunun 22 nci maddesi geregi, irlin veya parti toplatilir ve gerekli durumlarda geri ¢agrilir. Ancak
sadece gidayi lireten gida isletmecisi tarafindan yapilmasi sartiyla tirlin veya parti;

a) Piyasaya arz edilen ancak henliz perakende asamasinda olmayan ve gida gilvenilirligi
kriterlerini yerine getirmeyen Urinler, s6z konusu tehlikeyi ortadan kaldirmak amaciyla Bakanlik
tarafindan izin verilmesi halinde ilave islemlere tabi tutulabilirler.

b) insan veya hayvan saghgi icin bir risk olusturmamasi, iyi hijyen uygulamalari ve HACCP
ilkelerine dayanan prosedirlerde 6nceden yer almasi ve Bakanlik tarafindan izin verilmesi halinde
baslangigta belirlenmis olan amaci disinda baska bir amag icin kullanabilirler.

(4) Gida isletmecisi; Gretim hijyeni kriterleri uygun degilse, EK-2'de belirtilen tedbirleri alir.

Analiz sonuglarinin takibi

MADDE 9- (1) Gida isletmecisi, analiz sonuglarindaki degisimleri degerlendirir. Uygun olmayan
sonuglara yonelik bir degisim goézlemlediginde, mikrobiyolojik risklerin olusmasini énlemek ve
durumu dizeltmek amaciyla gecikmeksizin uygun onlemleri alir. Alinan bu uygun 6nlemleri ve
onlemler sonrasinda gergeklesen uygunlugun kayitlarini tutar.

Degerlendirme

MADDE 10- (1) Bu Yonetmelik, bilim, teknoloji ve metodolojideki ilerlemeler, gidalarda ortaya
¢ikan patojenik mikroorganizmalar ve risk degerlendirmelerinden elde edilen bilgiler dikkate alinarak
gdzden gegirilir. Ozellikle sigir, koyun, keci, at, domuz ve kanath karkaslarinda Salmonella varlig ile
ilgili kriterler ve kosullar, Salmonella prevalansinda gozlenen degisiklikler 1siginda revize edilir.

(2) Bakanlik bu Yonetmelik hikiimlerinin uygulamasina yoénelik kilavuzlar hazirlayabilir,
hazirlanacak kilavuzlar Bakanlik internet sitesinde yayimlanir.

(3) Gida isletmecileri bu Yodnetmelik hiikiimlerine iliskin olarak Bakanlikca hazirlanacak
kilavuzlarda yer alan hikiimlere de uymak zorundadir.

Etiketleme

MADDE 11- (1) Salmonella igin EK-1 ve EK-2’deki gerekli sartlari yerine getiren, pisirilerek
tiketilmek amaciyla Uretilen ve piyasaya arz edilen kiyma, hazirlanmis et karisimlari ve et



Urlnlerinde, tiiketiciyi bilgilendirmek amaciyla, tiiketiimeden 6nce tamamen pisiriimesi gerektigi
konusunda, Uretici tarafindan acik bir sekilde etiketlenir.
BESINCi BOLUM
Cesitli ve Son Hiikiimler

idari yaptirmlar

MADDE 12-(1) Bu Yonetmelige aykiri davrananlar hakkinda 5996 sayili Kanunun ilgili
maddelerine gore idari yaptirim uygulanir.

Avrupa Birligi mevzuatina uyum

MADDE 13- (1) Bu Yénetmelik, 15/11/2005 tarihli ve (AT) 2073/2005 sayili Gida Maddeleri igin
Mikrobiyolojik Kriterler Hakkinda Komisyon Tizugu dikkate alinarak Avrupa Birligi mevzuatina uyum
cercevesinde hazirlanmistir.

Yirirliikten kaldirilan yénetmelik

MADDE 14- (1) 29/12/2011 tarihli ve 28157 uglncli mikerrer sayilli Resmi Gazete’'de
yayimlanan Tirk Gida Kodeksi Mikrobiyolojik Kriterler Yonetmeligi ylrirlikten kaldirilmistir.

Gegis hiikiimleri

GECIiCi MADDE 1- (1) Bu Yénetmeligin yayimi tarihinden énce faaliyet gdstermekte olan gida
isletmecileri, 7 nci maddenin besinci fikrasinin (c), (¢) ve (d) bentlerinde belirtilen alternatif analiz
metotlarina 1/7/2025’e kadar uymak zorundadir.

Yiiriirliik

MADDE 15- (1) Bu Yonetmelik yayimi tarihinde yirirltge girer.

Yiriutme

MADDE 16- (1) Bu Yonetmelik hikimlerini Tarim ve Orman Bakani yirdtar.

Ekleri icin tiklayiniz
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